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PARTIE OFFICIELLE

Gouvernement des Etablissements frangais
DE L’OCEANIE

-

DECLARATION de nécessité de prolongation jusqu’au 29 féorier
1912, de la limfte d’exécution de certains travaux en cours.

(Du 23 décembre 1911).

LE GOUVERNEUR DES ETABLISSEMENTS FRANGAIS DE
1’OcEANIE, OFFICIER DE LA Lf6ION D’HONNEUR,

Vu les articles 38 et 39 du décret du 20 novembre 1882 sur le
régime financier des Colonies;

Considérant que certains travaux commencés dans le courant
de 'année 1911 ne pourront étre achevés avant le 31 décembre
courant et que certaines commandes failes depuis le début de
I'année ne pourront étre regues avant la date précitée,

DECLARE _
Qu’il y a nécessité de prolonger jusquau 29 février 1912, la

durée de la période pendant laguelle devront étre exécutés, dans

‘la limite des crédits ouverts, les travaux et fournitures ci-dessous:

Chapitre 12. — Article 2.

* Contruction d’'un mur de protection éVaxtunamea
" Contruction de 2 écoles dans le dlstnct de Teavaro-’l‘eaharoa

‘(ile de Moores).

Mise en état de propreté et réparatxons dwerses & la C.aseme
d’'Infanterie.

Travaux deroute exécuter sur les sommes provenant du rachat
dela prestation..

. Approvisionnement des maténaux nécessaxres pour I’agran~
dissement des hangars de la douane et de la réfection dela rue
de Rivoli et de ’Avenue de Fautaus. :

Fourniture de matériel pour les ateliers etles travaux.

Chapitre 18. — Iles-Sous-le-Vent.
Travaux d’adduction d’ean pour la ville d’Uturoa.. 7~

Chapitre: Dépenses exiraordinaires

Construction d’un lazaret & Motu-Uta, d’un pavillon d’xsolement

4 Motu-One et d’un chaland avec ses accessoires pour le transport.
de I’appareil Clayton.
: Papeete, le 23 décembre 1911

A. BONHOURE.

i
-

Justice de paix de Taravao  Tiripuna fasehan parau no Taravae

Le Procureur de la Républi-  Te faaite nei te Auaha ture
yue, Chef du service Judiciaire, o te Repupirita, Raatira no_nia
informe le public que la pro- ite mau ohipa Haava raa,i'te
chaine audience de la Justice de taata’toa, e ei te mahana maa
paix & compétence étendue de 20 no tenuare 1913, ite hora 8,
Taravao aura lien le samedi, i te poipoi,e tairuru ai i te Tiri~
90 janvier 1912, & 8 heures puna fasehau parau no Tara-
dumatin. . vao. e

Justice de paix de Noorea Tiripuna faaehan parau no Moores

Le Procureur de la Républi-  Te fasite nei te Auaha ture
que, Chef du service Judiciaire, o te Repupirita, Raatira no nia
informe le public que la pro~ ite mau ohipa Haava raa, i te



]

“w . o JOURNAL OFFICIEL DES ETABLISSEMEM!S FRA'\C.A[S DE L’OCEANIE

Page LEXPOL 2 sur 12 )
11 ]anwer W 12

[ i o debueiaben

chaine audience de -la -Justice taata toa, € ei te mahana maa 1

de paix d'Afareaitu (Moorea) 27 no tenuare 1912, i te hora 8,

aura lieu le samedi, 27 janvier fe poipoi e tairuru ai ‘te Tiripn-

1412, 4 8 heures du matin, na faachau parau no Afareaitu
S (Moores). .

PARTIE NON OQFFICIELLE

COMMUNICATIONS DIVERSES

" BAPPORT DU DEI.EGUE DU MINISTERE DES COLONIES
Au 2° congrés international da froid
Tenu a Vienne (AQﬁ'icﬁe) ?n ‘o‘ctobr’e 1910.

OWGANISATIQN ET OB.IET DU GONGRES

ERTERE It ' (e

G’est.;une‘xdéeltoute moderne gque d’employer:& des usages indus-
trxels, commercisux ou agncoles, le froid artificiellement ou,
comme on dif, mdustnellement produxt "Eile date de la fin du
siécle dernier, du jour 6u/mettanten ceuvre les découvertes de la

iphysique, les: entreprenéurs’.de constructions métallurgiques ont -

réalisé, en vu d’une utilisation plus large que des expériencesde

Iaboratoxre, non pas seulement-des. machines 4" fabriquer de la

glace, mais surtout des appareils destinés & prodmre et. & entrete-
“nire dans un.local clos de tres basses températures. Le premier,

un savant frangais, M. Tellier, aménagea de la sorte une.cale de.

-maviré pour transporier.au-deld de P'Atlantique des viandes de

wbouchetie. En'fait, 'industrie'du frdid n ‘utilise ,plus- au;ourd’hul :

la glace. Ce procédé a V'inconvérient de ne produire qu'un, refroi-

dissement insuffisant" de I'atmosphére anibiante et, de plus parle .

fait méme qu'il abaisse la température, provoque une conden-

- sation de la vapeur d’eau contenue ‘dans Vair; il en résulte que -

es parois de la-salle ou's’opére le refrbidissement, et les objets.
mémes qui sont arefro;dlr, se couvrent de buee. Le froid est désor-

mais obtenu par des compresseurs spemaux ( compresseurs soit -

i air, soit d’tm autre fluide) qui abaissent la température au degré
' Voulu, sblon'les besoins, et produisent du froid sec.

ya quelque vingt ans que furent tentés les ‘premiers’ essais.
En Angleterre, aix Etats-Unis, en Autriche, en Russie de trés
curieuses entreprises furent mises sur pied. Mais ces efforts épars

manquévent de coordination et signorérent le plus souvent Pun :
Pautre, tant que n'exista pomt I'association -internationale du .

froid.
Constituée en Jaxmer 1909 celle-ci apercut blen vite l'intérét

qu'il y & pour. toutes les grandes puissances, pour leur essor éco- |

nomique, pour le développement de leurs échanges, pour U'sug-
~mentation de leurs transits internationaux et de leurs transports
maritimes, & se renseigner mutuellement sur les progres réalisés
par chacune d’elles dans la science des applications industri-
elles du froid, Le permxer congrés international du froid fut tenu
& Paris en 1909 et eut le plus grand et le plus légitime retentisse
ment. Toutes les ressources susceptibles d’dtre tirées du froid
industriel furent indiquées, étudices, ou tout au moins devinées.
A vrsi dive, aucune découverte sensationnelle ne g'est produite
en cell matiére depuis un an. Mais Uimportance que vient de
prendre le second congrés international du froid, siégeant &
Vienne, tient moins aux communic:tions inédites, dont lecture y
fut donnée, qu'aux immenses progrés des mdustubs frigorifiques,
qui nous y furentrévéles, Danstous los pays, sauf malheureuse-

l’ment en France, les. emploxs du froxd mdustrlel sont déjé\ nom-,
. breux et fréquents. Parles rapports présentéspar les délégués des.
- diverses pmssaﬁces, il est poss:ble de constater que de petits.

pays, comine le Danemark oud’ utres, qui n’ontni nos ressources.
économiques, ni notre degré de culture, comme la Russie, sont

_cependant ‘& cet égard bien en avance sur nous; les méthodes.

de conservatlon des produits agrlcoles les plus variés sont con-
nues et mises au pomt Ton.sait congeler et conserver, avec une

parfaite ‘sécurité, et pendant des temps trés Iongs, toutes les.

denrées, notamment les denrées alimentaires, qui exposées aux
condxtlons ordlnalres de la température se détémorent ou méme
pérxssent rés vite. Pour chacun de ces produits on ‘connalt Ta
température la plus favorabled la conservation; Russes, Argentins,
Anglais et-Américains rivalisent de science et d'ingéniosité pour
résoudre le probléme du transport aux meilleures conditions éco-

nom:ques possxbles des légumes, fruits, beurres, ceufs, poxssonsv

et-vigndes qu’ils produisent ou consomment.

11 convient & la France dutiliser enfin sur sonterritoire et dans
son propre intérét ces découvertes récentes. Le retard, dans lequel
noussommes 4 cet égard vis-a-vis d’autres nations, est d’autantplus
regrettable que nos savants ont été parmi les premiersa signaler

‘les utilisations possibles du froid et qu’en demeurant dans 'inac-

tion nous semblons nous mettre volontairement, en face de Ié-

tranger; en état. dinfériorité sur le terram de la Loncurrence

économique mternatlonale. R R

La question ne se p0se guére de réahser, grice aux_procédés

frigorifiques, de meilleures conditions de transports pour les den-
rées périssables sur nos chemins de fer métropolitains. La distance
quisépare Boulogne ou Fécamp de Paris, Cannes ouHyéresdenos
grandes villes n’est pas assez considérable pour que marée ou
primeurs courent de: graves risques de-se détériorer en route.

Aussi bien n’est-ce point I'application des méthodes frigorifiques
au transport ou a la conservation des prodults métropohtams que
j’ai eue en vue, en suivant & Vienne les travaux du congrés. Gest
A leur emplm dans Vordre de I’exploitation écononilgue dé nos
colonies que j’ai plus spécialement pensé- et d’ailleurs ¢'est dans

_ce domaine que nos compatriotes peuvent et doivent le plus aisé-

ment et Ie plis largement, semble-t-il, tirer partl des apphcatlons
du froid industriel. L& sont réunies les conditions nécessaires au
suceés de V'entreprise: désir et méme besoin de lutter dans pres-
que toutes nos colonies contre I'action déprimante, dissolvante du
climat des tropiques, longues distances & franchir entre la métro-
pole et nos possessions, souci d'imiter les enircprises les plus
heureuses de nos rivaux.

- Ainsi c’est au Togo que les Allemands recourent & I'un des:
emplois les plus bienfaisants du froid, le¢ rafraichissement artificiel
des habitations, C’est pour transporter en Grrande-Bretagne les
viandes ‘de boucherie et le gibier congelés d’Australie et de la
Nouvelle—Zélande que les Anglais ont créé des servic-s spéciaux
de navigation. C’est pour amener vers les provinces occidentales
de leur empire, vers lAllemagne et 1’Autriche, les beurres, les:
ceufs etles viandes de Sibérie que les Russes ont construitsur leur
transsibérien des stations, des entrepdts ot un materlel roulant

frigorifiques.

On peut, semble-t-l, envwager 4 trois poinis de vue dlﬁérents le -

probléme de l’utlhsatlon du froid mdustmel 4 la mise en valeur’

de notre domame colonial :

1° Utlhsatlon du froid en rafralchlsqement artificiel des habi-

tations, & I'hygiéne tropicale, question parfois traitée sous le
titre « Le froid & domicile ».

2¢ Ulilisation du froid au transport vers lespays tropicaux de

g
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certames denrées ahmentalres métropohtaiz’ies qth font défaut

dans Ialplupart de nos colomes, telles Que' prlmeurs, Iégumes

verts, produits de la Taiterie, ete. |

~ 3° Utilisation du froid au transport vevs la' France, ou’ d’une
mamére générale versI'Burope, de produits coloniatx périssables,
telsque poissons de Ia baie d’Arguin, bananes des Antilles et de
l’Afrlque occxdentale, viandes, glblers et volaﬂles du Soudan et de
Madagascar, etc (1) ' : :

¢

LE FROID E’I LHYGIENE TROPIGALE

Bafralchlr art:ﬁcxellemem les locaux hab:tés, ‘c eét 1a ﬁn réve |

uancxennement congupar{ tous ceux qui ont vécu sous Ies troplques,
~mais qui commence & peine d’étre reahsé

Dans tous les pays chauds, ¢’est une nécessxté péur l’Eurppéen gl
de défendre son habitation non seulement contre la température |

_excessive, mais. encore contre l’éclat et la réverbératlon du.soleil,
.contre l’humldlté qui accompagne le plus souvent les tempéra-

.tures torrides ( plus Iair est chaud, plus s accroit sa teneur en |
humidité), ainsi que contre les insectes, les mousthues qui pul— :

lulent sous le ciel des tropiques. De longue date des remédes ont
-été préconisés. Gontre le soleil, on a édifié des congtructions mu-
nies de vérandas, qui préservent les appartements intérieurs & la
fois des rayons trop chands et de la lumiére trop intense ( ainsi
'sont construites, par exemple, la plupart de nos casernes aux
+colonies). Contre la chaleur, on use de. plus én plus en tous lieux

~de ventilateurs. Contre les moustiques, ont prend souvent.la-pré-

-caution de grillager portes, fenétres et vérandas'( ainsi sont dé-
‘fendues, par exemple, les gares 'du chemin de fer Dakar-Saint-
s Louis). Contre l'excés d’humldn‘,é on a proposé enfih,—mais sans
+Vavoir encore réalis¢ en pratique,~— le procédé de dessication,
bien connu dans les laboratoires, qui consiste & faire passer I'air
‘ambiant sur des substances avides d’eau, telles que l'acide sul-
furique et le chlorure de calciun. :
- Or, voici qu’aujourd’hui V'emploi du frmd mdustmel permet de
utter plus efficacement encore contre les inconvénients du cli-

-mat tropical. Déja, les Américains ont inventé il.y a.quelques '
années le « podle & froid ou potle & glace», appareil composé

~«d'un grand réservoir & glace dans lequel ont fait circuler I’air

ambiant avant de le distribuer dans les appartements. ‘Mais les
hygiénistes et les physiciens ont démontré que le refroidissement

ainsi obtenu est en général trop coliteux et, en outre, assez diffi-
-cile & graduer; de plus, ce systéme n’asséche pas I'air suffisam-
" ment et 'on sait que l'excés d’humidité est pour IEdropéen sous
les tropiques une cause peut-tire plus active que la chaleur d’af-

faiblissement général de l'organisme. Aussi tend-on & préférer

désormais un rafraichissement engendré par d’autres procédés.
" Nous n’en citerons que deux, ceux qui sont les plus usuels ¢
- 1° On peut refroidir les appartements par une circulation de

Tair autour d’un serpentin parcouru par un fluided basse tempé-
_rature, tel que 'ammoniaque liquide ou un gaz liquéfié. Des

essais trés heureux en ce sens ont été faits’a Saint-Louis (Efats-

(1) En vaison du peu d’étendue des trongons des chemins de fer colomaux
{rancais sur lesquels les voyages ne dépassent pas quelques henres, il m'a
paru prématuré de procéder & une élude spéciale des transporls avec appa~
reils frigorifiqnes aux colonies. Quelques entreprises terrestres ou fluviales

© s servent de ces appareils, qui deviendront d’un usage courant lorsque les
lignes actuelles auront été relides entre elles de fagon & consliluer des réseaux
de vaste étendue. D'ici la. d'ailleurs, des progrés scientifiques et pratiques
* se seront certainement réalisés dans P'industrio du froid.
:J’ai, en outre, Jaissé volontairement de cdté Jes détails techniques concer-
., nant cette industrie et ses applications, ainsi que lesiudications de prix rela-
“ tives & la création des eutrepdts, navires frigorifiques ou autres installations,
* ¢es renseignements ne me semblant pas entrer dans le cadre de ce rapport, .

X &

S i e et oo b e e e

{ ’Ums) et au Togo:(l) ot Phipital st perpétuellement mamtenu a4

- une température dé climiat femperé, . it o Canens
2° On peut aussi rafraichir les maisons en y dnstrlbuant de l’au' :
préalablement comprimé et défendu..... .-, ...
' Cesprocédés ont tous deux l’avantage de dessécher l’alr enle
_refroidissant et d’engendrer ainsi'une température moyenne ef
“séthe qui semble trés ‘défavorable aux ‘moustiques. De plus, ils
permettent de graduérlatempérature etden obtemr qu ine dlffé-
reﬁce ée 74100 avec Vair extérienr. :

M I ‘eolonel Bourgom, de Vértillerie colomale, qui-a fa:t de-
cette questlon ne stude’ trds” cémplétéf(Z), donne aes préférences
au systéme de production de- froid ‘par air détendu. C’est ce sys-
téme que Ies Belges semblent dev01r préférer également déns Ies N
constructlons ‘qa ils prépai‘entprésentement ‘4 Matadi. © - "

‘Quioi qu’il en soit, Belges au'Congo; Allemarids au Gameroun, .
‘Hollandais & Java et Anglais dans YInde étudient, tous aujourd’hui
_cette questlon de Papplication du froid % I'hygiéne coloniale(3).
IIs réahsent la’ prédlctlon de Vhygiéniste Pettenkofer’ qux &erivait
en 1878:'« La quéstion du‘froid dans la Zone trOpicale jouera
blentét e mérie réle que le probléxhe du: ehauffage en’ Iuver dens
nos ‘pays tempérés. -

‘Dansles deux ‘cas; Ia difficulté conmsie E amener‘l’alr de l’ex—
térieur & la. température Ia plhs propice- a I'exercice des fonctions
vitales; de meére que chez nous, dans tin hépital, on améne par
échauffemént Vair ‘& la température de ‘chambre ’ de malade,ds
meme sous les tropxques il faut l'y ‘ameneripar ‘rafraichissement.
On peut ajouter que méme si le contraste entre I'air chaud'de
I’extémeur et Vair frais des locaux est peu ‘marqué au point’ ‘e

‘ ’vue purement thermométrlque (et ‘les médecins -conseillent en

" effet de limiter étroitement 1'scart ) Ia réduction 'de’la teneur en

humidité de Lair, ou comme on dit la régulation du degré d’hu-

“midité de L'atmosphére rendra la- température des locaux’ mﬁm—

ment plus supportable
~ 'En créant des habitations, des hdpitaux, munis d’mstallatxons

frxoorxﬁques, on peut donc construire sur place aux colonies des

. sanatoria excellents. Onpermet aux malades ousimplement & ceux

qu’a aﬁaxbhs un climatjtorride, de se remettre et de reprendre des

forces par une amélioration des fonctions orgamques Méme
pour les plus valides ces stablissements seraient d’un’ ‘grand prix ;

tous lés deux ou trois mois quelques jours passé & cette « cure de *

" froid » vaudraient pour eux un retour en Europe ou du moins un
voyage en mer et leur perméttraxent de prolonger trés longtemps

Tour sé]our aux colonies: La gqueéstion de la-reléve des troupes et

des fonctionnaires civils s’en trouverait simplifide. Prcnroquer a

notre tour et méme ‘multiplier dans nos possessions, qui n’en sont

malheureusement pas encore pourvues, des installations de ce
genre, ce serait, a pu dire M. Moriceau, délégué du gouverne-

_ment de Madagasear au congrés de V1enne, « une bonne actlon

et une bonne affaire (4) ».

IR B

(1) Voir une dbscnpllon de ’hépilal Nachugall du Togo, dans Clads Schtb '

lmg Tropenhygiene, Leipzig, in-fo, p. 59, 61.
(2) Bourgoin.— La maison coloniale moderne, (Reuue générale des sctences,

1907.)
" (8) Méme en Europe et aux Etats-Unis, il y a des édifices pourvus d'ins
tallations frigorifiques destinées & y rafrafchir I'air pendant les journées les
plus chaudes de I'année :ainsi les bureaux de la Hannover -Nationnal l?ank
ot ta safle & manger de 'hotel Astor & New-York, quelques salles de I'Au~
- ditorium Annexe Hétel a Ghicago, le Bureau central des téléphones a Ham-
bourg. ( Voir Linde, couféreuce au 1°r congres inlernational dufroid, compte
rendus des travaux, tome I, page 142 et sulv)

(4) Je signale incidemment que I'aménagement de pareilles mstal!ahons
4 hord des paquebots rendrait plus toh,rables certaines (raversées comme
cells de la mer Rouge durant les mois d’été, qul sont & juste titre redoutées .

des voyageurs.
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* 11 est & désiver que dans un trés prochigin avenir nos colonies
soient & cet égardaussi bien outillées queles colonies étrangéres(1).

EXPORTATION AUX COLONIES DE DENREES METROPOLITAINES
R " FRIGORIFIEES N

$

 lsuffit davoir 'pa'ésé 'quelquevs semaines sous les tropiques

‘pour savoir combien semble pénible aux Européens le défaut de

certaines denrées alimentaires dont nos tables sont le plus ordi--

‘nairement pourvaes: légumes verts, fruits de toute nature, lait
frais, fromages, etc. A plus d’un colonial il a semblé quela pri:
‘vation de ces mets constituait une sorte de souffrance presqu’auss
" eruelle que V’excessive chaleur du climat. G’est pourquoi les An-
glais ont essayé, dans I'Inde notamment, d’acclimater dans les
‘régions hautes et surlesterres qui y semblaient les plus propices,
“la culture de quelques-uns des arbres fruitiers, des herbes pota
_géres et des légumes de nos pays. Mais dans les colonies ou ces
_ essais n’ont pas. encore été entrepris ou sont impossibles, dans

les colonies surtout o n’a lieu aucun. arrivage régulier d’Europe

‘par navire frigorifique,, comme .c’est le cas malheureusement
pour les possessions frangaises, il faut voir avec quel hateet sou-
vent-& quel prix fonctionnaires ou colons se disputent les quel-
- ques .denrées qu’apporte chaque paquebot. .

.- Pour la consommation méme de leurs passagers en eours de

route, tous les vapeurs des grandes lignes emmagasinenten effet
.4 leur départ d’Europe une certaine provision de fruits, légumes,
ceufs, beurre,.etc. Par défaut d’'une installation frigorifique spé-
- ciale dans les cales, les navires empilérentlongtemps ces réserves
dans de simples armoires glaciéres, du genre de celle que nous
voyons en usagel'étédans nos boucheries, cafés, restaurants, etc.

. Or, les moindres défauts de ces appareils de conservation, sont
‘qu’ils occupent beaucoup de place pour contenir trés peu de mar-
chandises, qu’a V'intérieur de ces armoires les produits risquent

- @’8tre serrés, pressés les uns contres les autres et par suite ex-
-posés & des détériorations, et qu’enfin la conservation des denrées
périssables durant tout le cours.de la traversée n’y est possible
que si presque chaque jour (en raisonde la forte chaleur qui

- régne dans les cales) lesarmoires peuvent dtre regarnies de glace.
Un grand progrés est aujourd’hui réalisé : & bord des Messa-

- geries maritimes, de la compagnie générale Transatlantique et
‘des Chargeurs réunis, des cales frigorifiques ont- été aménagés.
- Mais, sauf les Chargenrs réunis, qui sont désormais capables de
- transporter sur quelques-uns de leurs navires une pleine cargai-
son en chambre froide, on peut dire que la tendance des coupa-
gnies denavigation est en général de limiter aux stricts besoins de
leurs passagers la quantité d’aliments ainsi transportés. Dans ces
conditions, on imagine aisément combien sont encorc variables et

. défectueuxles moyens de ravitaillement de nos colonies en fruits
et légumes d’'Europe. Ce n’est jamais qu'en trés petite quantité

et pour ainsi dire par hasard, parce que la consommation a été

inférieure aux. prévisions, que nos compatriotes de Cochinchine,
de Madagacar oude la cote d’Afrique peuvent se procurer, &
Varrivée d’un courrier, quelques-uns des mets qui leur sont
chers, : -

On apercoit tout de suite quel intérét il y aurait & leur assurer
des arrivages réguliers de celte nature. La question est naturel-
lemen' 'ide & celle de l'agrandissement des cales frigorifiques

- actuells. des navires et méme 4 celle de la construction de cargos

(1) Vai constatd aucongrés do Vienne un eertain 6t

o les Frangais n'aient encore rien fait a ce shije

questions m'vol 8té posées soit da :
des conversations pariiculivres,

sunement de ce que
‘ t dans feurs colonies, Des
s Jus déliberabions aew sections, soit dans

5t

spéciaux, uniquement et entiérement congus.en vue des transports.

frigorifiques. Seule, en France je crois, la Goinpagpie des Char-
geurs réunis posséde des bateaux de ce genre. Non seulement
des envois directs de fruits et 1égumes de la.métropole rendraient

-4 nos compatriotes le séjour aux colonies plus doux, mais encore-

les compagnies de navigation trouveraient aussi un moyen
 dutiliser en partie au départ de France les colteuses installations
frigorifiques de leur flotte. Les escales ellesmémes, Djibouti,.
Aden, Bombay, Singapour, Shangai, etc., pourraient étre
ravitaillées. .~ = ' \

'Enfin dans les colonies, comme le Congo, ol la présence de
~ parasites spéciaux, des trypanosomes empéche l'existence de

“ tout bétail, des arrivages de cette nature fourniraient & la popu-

lation européenne la' viande de boucherie qui avjourd’hui faiy.

totalement défaut. N
- Ainsi les compagnies seraient, & tout le moins, assurées d'un:
< frét (petit & la vérité, mais préférable a4 I'absence de tout trafic),
dans le sens de leurs services de la métropole vers les colonies
en attendant le frét de retour, le frét important, en vue duquek
doivent &tre aménagées les cales frigorifiques des bateaux. -

IMPORTATION DF, DENREES COLONIALES PAR BATEAUX
FRIGORIFIQUES

La véritable, la décisive utilité de ces installations est et sera
. toujours, en effet, d’importer en France — ou d’une maniére plus
générale en Europe—les produits coloniaux. La cherté crois-
sante du cout dela vie dans nos pays, leur appauvrissement pro=
gressif — bien que lent — en bétail , Y'exode des ruraux vers les
villes, si préjudiciable aux intéréts del’agriculture et de I’élevage,.
_sont autant de raisons et de raisons puissantes qui appellent
Pattention des économistes sur les ressources considérables que
- récelent les pays neufs. (Uest ainsi, pour parler seulement des
colonies francgaises, que nous sommes amenés chaque jour davan-
tage & songer & une exploitation rationnelle et & 'importation sur-
- nos marchés de denrées, telles que les poissons et crustacés du
bancd’Arguin, les fruits tropicaux— bananes principalement— de-
“la Martinique, de la Guadeloupe, de ’Afrique occidentale et de
Madagascar, le gibier, les volailles et surtout la viande du Sou~
‘dan et des hautsplateaux de Madagascar.
Des essais d'introduction en France des poissons du banc d’Ar—
-guin et de la baie du lévrier ont déja été tentés. A Bordeaux et
dParis sont arrivés des soles, mulets, merluches, langoustes, etc.,
de cette poissonneuse région. Mais ces produits n’ont pu gagner
les cotes frangaises que séchéds, salés ou empaquetés dans des
morceaux de glace. Or, sans méconnaitre l'intérét des pécheries
. eneaux lointaines, tout en souhsitant méme que nos pécheurs
bretons prennent I'habitude de fréquenter réguliérement les pa-
rages du cap Blauc, on ne peut nier que l'importation de poissons
. séchés et salés ne remplace que trés imparfaitement U'introduction
- de poissons frais. D’autre part, la mise pure et simple du poisson
entre des amas de glace présente de gros inconvénients: la glace
est dansla cargaison du bateau une sorie de poids mort et, de
plus, au contact de la glace en fusion les écailles des poissons
perdent leur coloris, la chair devient molle et sans saveur.

Au congrés de Vienne, M. Solling, chargé de mission du gou-
vernement britannique auprés de l'administration danoise des
péeheries, a présenté précisément un rapport, o il met en garde
les armateurs contre la conservation, du poisson par le procédé
de sa mise pure et simple entre des couchesde glace. Il leur con-
seille d’envelopper chaque piéce d’un papier imperméable a I'eaut
et & la lumicre, avant de l'enfouir dans les réserves de glace des

cales. Mais on peut penser que si les bateaux de péche compor< -
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talent une installation frigorifique spéciale, ce proqédé -empirique,

-gerait & son tour avantageusement remplacé par la conservation
-&'sec dans le froid. Ainsi parviennent en Angleterre les saumons

congelés du Canada,a Moscou et & Saint-Pétersbourg les poissons

dee grands fleuves de la Sibérie.

On objectera peut-atre que le prix d’une telle mstallatlon parai—
tra souvent trop élévé & nos armateurs. Un« COTOpresseurs repré—
sente & tout le moins une dépense de 150.000 fr. A cela je' crois
-pouvoir répondre que je ne formule ici qu’ane indication et que
Vemploi des navires frigorifiques spéciaux parait aujourd’hui,
il est vrai, moins spécialement s'imposer au transport des pois-
sons des cétes mauritaniennes qu’a celui des fruits et viandes de

i nos colonies. Au reste il suffirait, qu'un seul grand vapeur, char-

gé de réunir les prises des voiliers pécheurs fit muni d’une cale
frlgomﬁque ‘

- Le transport des fruits en chambre froide s ‘opére au]ourd’hul
~par grandes masses aux Etats-Unis, ainsi qu’au départ des Antilles
- -anglaises, des Bermudes, des divers Etats du centre Amérique et

-des Canaries. Pour I'envoi des fraises, raisins, cerises, bandnes et

légumes de la Californie et de la Floride vers les cités populeuses
" des Etats du Nord-Est de I'Union, les Américains sont arrivés &
un étonnant degré de perfection : ils exposent les fruits avant leur
chargement — d’ot le nom de préréfrigération ~ A une tempéra-
ture trés basse, puis les placent dans les wagons frigorifiques ou
.la température est maintenue durant les huit, dix ou douze jours
du trajet aux environs de 6°. A leur arrivée les denrées conservent
leurs qualités naturelles de couleur, saveur, etc. De méme la
"plupart des bananes qu’on mange & Londres sont importées par
vaisseaux frigorifiques de la Jamaique, des Bermudes ou de la
‘Barbade et sont excellentes. Dela vient que le méme fruit, vendu
"en’ général 10.4 15 centimes chez nous, ou il arrive par les
' paquebots ordinaires de I’Algérie ou de la cote occidentale d’Afri-

- que, cotte & Londres trois ou quatre feis moins cher et trouve des

*consommateurs trois ou quatre fois plus nombreux. La banane
demeure en France une sorte de fruit de luxe parce qu'elle est
- importée en quantité insuffisante et dans des conditions impar-
faites ; en Grande-Bretagne c’est un fruit extrémement commun,
- parce qu’il y est introduit en abondance et dans d’excellentes
conditions. Par voie de conséquence la Jamaique, la Barbade, la
* Dominique, Costa-Rica ont d'immenses et prospéres plantations

“de bananes, & l'exploitation desquelles une véritable flotte de
- bateaux spéciaux est réservée, tandis que la Gruadeloupe, la Mar-
- tinique et la Réunion attendent encore tout le parti qu’elles peu-
~vent tirer de 'exubérance de leur végétation. De méme encore
* citrons et andnas sont exportés en masse en cales froides des

Antilles britanniques, du centre américain et des Canaries. Une
seule petite ile, et parmi les plus petites des Antilles, Monserrat,
“expédie annuellement 4 Londres pour un million de francs de ci-
trons. ‘

Mais plus encore que le transport des fruits, celui des v1andes

- frigorifiées congelées (1) originaires denos possessions parait pro-

mis & un avenir brillant.

C’est un fait que la viande devient en France de plus en plus
rare. L'élevage, forme presque primitive de l'agriculture, ne peut
guére se pratiquer que sur des terrains de faible prix ; or, I'aug-

(1) Les viandes sont dites frigorififes quand elles sont refroidics 4 une
température voisine de 0 deggé ou inférieure de quelques degrés seulement
a0 degré. Elles sont cougelWs quand le_refroidissement est supériour a6
dcﬂlu environ. Pour les traversées ne durant pas plus de quinze & vingi
Jjours (Argentine en Angleterro par exemple). la_température de frigorification
suffit oo g&leml Au cuntrauc les viamdes importées en Angleterre, en
provenance de 'Australie et de Ja Nouvelle- Zélande, y parvxennent congelées,
¢n raison méme de la longueur du voyage,
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~mentation continue de la valeur vénale de nos terres pése chaque
- jour plus lourdement sur le prix des animaux. '

- D’autre part, I'emploi de plus en plus général des engrais chi-
mlques, les progrés de la science agricole, une meilleure économie -

rurale tendent & transformer nos cultures en une agriculture inten- -

sive, ot Véleve du bétail et particuliérement des espéces bovines a
peu de place. Il en résulte que l’élevage métropohtam ne peut
guére: produu'e que des animaux de prix élevé, des animaux de

luxe, si I'on peut dire, dontla valeur s’augmente encore du fait

des demandes de V’étranger; car & l'étranger aussi, comme le
signalait au congrés un rapport de M. Eugéne Vamos, de Buda-
pest, 1a viande devient rare ; on a vu récemment de grands mar-
chands de bestiaux d’Autmche et d’Allemagne venir opérer des
sortes de rafles sur le marché de la Villette. ,

" Silon ajoute que, pour des raisons analogues, l’élevage de la
volaille subit chez nous une crise identique et qu’enfin le gibier,

;par. suite des excés du braconnage, se raréfie lui aussi, on com-
prendra aisément que la viande en général, et plus spécialement la -
_ viande de boucherie devienne un aliment cotteux, inaccessible

aux petites bourses. Or des hygiénistes, des physiologistes ont
souvent constaté que le rendement du travail humain était propor-
tionnel 4 la quantité de viande absorbée et, en tous cas, ¢’est un fait
d’observation courante que l’ouvrier bien nourri cherche moins
que le tacheron famélique dans les boissons & base d’alcool le

" complément de forces que celui-ci essaye en vain d'y puiser.

Pour toutes ces raisons, il importe de demander & nos colonies
d’élevage les quantités de viande dont nous manquons en France.
Non seulement la volaille et certaines sortes de gibier abondent
dans toutes nos possessions, mais encore ’Algérie, le Soudan, et
'surtout le Fouta Djalon et la riche région de 1’Adamaoua. les

“hauts plateaux de Madagascar sont. des terres excellemment pro.

pices & I'édlevage du bétail. L, sur des étendues aussi vastes et
aussi peu occupées par la cultore que les immenses terres & patu-
rage de ’Amérique du Nord, de I’Argentine et de Australie, sous
un' ciel ou Phiver n’est jamais rigoureux, prospérent déja et sur-
tout sont succeptibles de prospérer d’innombrables troupeaux.

“Ces réserves pourraient, devraient alimenter en v1ande nos mar-

chés métropolitains.
Abattus, congelés sur place et expédiés par valsseaux munis de
cales frigorifiqu es, les bosufs du Soudan et surtout de Madagas-

 car parviendraient en France a basprix. On calcule queles viandes

congelées exigent pour leur transport & quantltes égales quatre

fois moins de place et plus de moitié moins dé frais que les viandes
sur pied. On peut ajouter que, abaitues et congelées dans les colo-
nies, les viandes ne perdent rien de leur saveur et presque rien de

leur poids (1), en cours de route, tandis que les animaux transe

portes vivants supportent souvent mal la traversée, deviennent
maigres et efflanqués. On a établi des devis, d’aprés lesquels la
vxande de bosuf de Madagascar pourraient éire vendue & des prix
plus bas de 50 centimes & 60 centxmes par kllog que la vmnde ,
métropolitaine. , '
Au reste, pour donner a I’ explmtatmn son maximum de rende-

“ment, il ne suffirait pas de créer des servxces spécmux de tr-ansport

par bateaux frigorifiques.
11 faudrait, en premier lieu, développer I élevage du betall On
caleule qu'aunjourd’hui Madagascar posséde environ 5 millions de

" béles & cornes ; or, secondé par une sélection des animaux repro-
* ducteurs, s urveﬂlec par quelques professmnnels européens (vét(,-

(1) A la vérilé, I perte dé poids n'est pas absolument nulle s elle ést on-
virou de 2 p. 070 eatre Je moment o les viandes sont abauueb et celui ont

_ olles sont cousommces,
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"nées donner 4 la grande ile un troupeau de; 10 millions de tetes.

Sur toutes les terres ot domine la laférite_et ot les grandes cultu-

‘res  seront. toujours difficiles, Iélevage est la séule exploitation -

agricole possible : il n’est doncpas & craindre que I\egl‘p&turgyges
fassent défaut. L’exemple du Paraguay nous renseigne sur le dfe_-
_ véloppement que peut prendre I'élevage du_gros bétall,. lorsqu '11
est méthodiquement et scientifiquement, dirigé :.en 1870.il y avait
‘au Paraguay 15.000 bétes & cornes ; en 1886, leur no.mbrei ‘at;tgx-
gnait 729.000 ; il dépasse aujourd’hui 6 millions. Si I'on Admet,
d’accord avec les Américains et les Australiens, que le rendement
‘d’un troupegu. est environ un dixiéme du chifire de ses unités, on
voit que Madagascar pourrait aisément exporter dans quelques
années 1 million de besufs par an, Quel profit pour notre ngande
‘colonie sud africaine. . g
En second lieu, il conviendrait de créer sur place, et vraisem-
_ blablement 4 Tamatave ou 4 Majunga, un entrepét frigorifique an-

nexé 4 V'abattoir. La seraient conservées les.viandes au fur et 4.
mesure de leur abattage et en attendant leur expédition vers les

_marchés de consommation ; c’est ce qui existe dans les principaux
ports australiens ainsi qu’a la Plata, & Bahia-Blanca, etc. (dans

1a République Argentine) et dans les fameux stockyards de -

Chicago, L4 également seraient emmagasinés la volaille et le

gibier, et 'on peut escompter que, celui-ci provenant d’un pays

ol n'est pas connue la 18gislation métropolitaine sur la chasse, et
d’ailleurs différent de nos races européennes, serait mis en vente
“et fort gotité en toutes saisons. ,

Les connaisseurs affirment que la sarcelle, le canard & bosse,

Vibis de Madagascar sont sans rivaux. En outre, il faudrait amé- ‘

nager en France méme plusieurs entrepéts du méme genre, desti-
nés & recevoir et & conserver, jusqu’au. jour de leur vente, les

viandes impertées. On commence seulement, chez nous & doter |
nos grandes villes d’installations de ce genre, alors qu’en Allema-~

_gne, en Autriche, aux Etats-Unis, les cités d'importance secon-
daires possédent déja toutes des entrepdts frigorifiques. Il y aurait

- enfinlieu de prévoir I'emploi de wagons frigorifiques pour le trans- -
port des viandes en France méme, du port:d’arrivée aux centres -

.de consommation, afin de maintenir de fagon constante les impor-
tations & la température voulue de bout en bout de leur trajet.

- On voit par ces indications qu’une telle entreprise serait une -

-trés grosse affaire. Pour la construction des édifices spéciaux et

' des vaisseaux. frigorifiques, il faudrait de nombreux millions. Mais
- est-ce trop espérer des capitalistes francais que de'les voir sub- -

..ventionner une entreprise de ce genre, alors qu'ils accordent si
- libéralement leurs concours & des ceuvres étrangéres, comme la

- construction d’un port brésilien ou d’'un chemin de fer ottoman ?
Au reste, le marché métropolitain n’est pas le seul débouchsé
possible pour les viandes de Madagascar. Sans parler de nos voi-
sins d'Burope qui seraient susceptibles d’en acheter, les Etats

britanniques de I'Afrique australe sont également des marchés &
conqueérir. La gussi, la. viande est rare et couteuse, malgrs la.

science agricole d'un peuple comme les Boers. C'est & ce point
‘que la ville de Durban (Port-Natal) vient de batir un frigoriﬁciue,
un « cold storage », qui a cotté 70 millions de francs, pour rece-
voir et entreposer les viandes congelées-en provenance de I’Aus-
*tx;ahe et de la République Argentine. Si les boeufs malgaches sont
d’une race moins belle que ceux de ces pays, leur prix inférieur,
1a proximité de leur région originaire et, par suite, les frais moin-
dres de le.ur transport leur assureront toujours dans I'Afrique
australe, ainsi qu'a la Réunion et & V'ile Maurice, une clientéle
nombreuse, :

Le bénéfice a tirer d’une telle entreprise est d’ailleurs si tentant

: Ce D el T ey v T DTy
rinaires, nourrisseurs, etc. ..) lfélevage pourrait en quelques an-

que dés aujourd’hui une compagnie anglaise et-une- société itai

lienne (masquant peut-8tre des industries allemandes) cherchent’
a se constituer pour 'exploitation des richesses en bétail de Mada-
 »gascar.:Le développement atteint en ces derniéres années. parla

consommation de viandes congelées dans un seul pays, I'Angle-

| * terre; provoque et justifie toutesles espérances. L’importation des

viandes exotiques frigorifiées ‘et congelées qui- n’atteignait en
(Grande-Bretagne, il y a vingt-cing ans, qu'une valeur annuelle de
de 47 millions de francs, dépasse aujourd’hui le chiffre de 380

millions (statistiques de 1909) (). -~ - -

* A tant de raison de favoriser introduction dans nos colonies
des emplois et de l'industrie dufroid, on peut encore ajouter que

| Pusage du froid est, si 'on peut dire, contagieux. Ses applications
‘g’étendent de proche en proche d’une industrie & une autre. C'est

ainsi qu'en France M. Vercier, professeur d’horticulture dans la

(dte-d’Or, et aux Etats-Unis de nombreux Américains étendent’

aujourd’hui 'emploi du froid soit & la régularisation, soit méme

- & la modification des conditions.normales de floraison de certaing

végétaux ; en entretenant dans les pépiniéres une température
appropriée durant-le temps de la germination, les horticulteurs
réussissent & comprimer, & paralyser légérement les fonctions
wvitales des plantes et réglent ainsi sur leurs préférences ou leurs

‘besoins, les dates de floraison du de- maturation. C’est toute une

révolution dans les méthodes de culture des. fleurs et des fruits.
Ailleurs le froid est utilisé au transport des céréales. On sait que

~ ces produits sont souvent détériorés par les dégats de certains

parasites : une cargaison de blé peut étre en partie abimée, rendue
impropre & la modture, par les ravages des charangons, Or, si
I'on maintient le mais ou le blé & une température inférieure ou

égale a-14°, le charangon ne peut. plus vivre et ses ravages sont -

évités. Cest donc 14 une précaution qu'on prend fréquemment

- aujourd’hui pour le transport des blés de Californie et du Dakota

a4 New-York, ou des blés de la République Argentine et de I’Aus~
tralie en.Angleterre. Le riz de notre Indo-Chine gagnerait sans
doute & étre exporté dans des conditions analogues,

On a constaté également que les fibres de soie et de coton pren-
nent plus de solidité et.de brillant quand elles ont. été exposées &

~ des basses lempératures ; et cette observation peut n’tre pas sans

valeur pour I'avenir de nos cultures cotonniéres coloniales.
Enfin, la défense nationale elle-méme est intéressée au probléme

. de l'industrie du froid dans nos colonies. Parmi les questions que -
~ souléve la préparation de la guerre moderne, celle du ravifaille-
* des froupes en campagne est au nombre des plus graves. Jadis il

pouvait suffire de faire suivre de troupeaux les armées en marche.
Le procédé a toujours été défectueux : les bétes étaient en route
mal nourries, fatiguées, exposées aux épizooties et & une grande

mortalité. En raison des effectifs que mettrait avjourd’hui sur
‘pied une mobilisation, il faut également renoncer 4 cette méthode

imparfaite et & I'espoir de trouver chaguejour sur place, selon les
exigences des déplacements tactiques, les subsistahces néces-
saires. La difficulté est méme presque insoluble, sil’on s’obsiine
4 ne pas recourir aux viandes frigorifides. Déja nous savons
qu’abattues et congelées les viandes occupentun volumebien moin-
dre que les animaux sur pied ; elles sont aussi plus aisément et

‘Plus économiquement transportables et 'on peut & I'avance en

constituer'en des points donnés des dépdts abondants. Déja I'armée
russe, I'armée allemande et ’armée autrichienne possédent des
approvisionnements de ce genre.

11 serait temps qu’en France l'inten®ance songeat & instituer de

, (t‘?'Je dois signaler le concours précieux que m’a donné po:n: Yétade de
Vutilisatiou du froid & Pexportation des produits dé Madagascar M, I’Admi.
nistrateur en chef Moriceau, délégué de cette colonie au congrés de Vienng,
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semblables réserves  ce n’ est pas au jour et dens la fisvre d’une

déclaration de guerre qu’on y pourrait pénser. Car non seulement
les entrepéts ont besoin d’étre garnis & Vavance, mais encore il
_ faut accoutumer les troupes &.metire & la cuisine les- viandes con

- gelées i:cés viandes 'ne ‘peuvent passer subitemmeit ‘duifrigori- -
fique au pot au feu ; il est quelques -précautions & observer dans -

la décongélatlon des dentées, M. Heiss) un des délégues allemands
au‘congrés dé Vienne, conseillé ménie aux puissances de ‘donner
de temps en temps a leurs troupes, en pleme paix, une alimenta
- tfxoﬁ 4 basé'de viande frigorifiée (1). RS
~ "Doiton‘craidre que les éleveurs francals ne soient par tradi-~
tion' ét parintérét les adversaires-de Pintroduction-dsns ‘la métro-

Ao o Y

Pole des viandes colgnisles congelées ? Peut-étre ne seraat-xl pas

prématuré de les amener a tolérer* cette concurrence
D Sy . o
. concwsxon '

EECEPRE-S7Y

Ainsi, & tous les points de vue, améhoratmn des condmons hy- :

giéniques de la vie sous les-tropigues; développement de l’élevage
et deg exportations- dé notre jempire -colonial, ~introduction .en
‘France'd’un aliment nonveau et économique, la question de l’em—
ploi du froid industriel aux colonies est & I’heure actuelle une de
-celles qui "s'imposent le plus vivement & 'attention du monde
‘colonial. Déja-Mile Gouvernenr général de Madagascar et M. le
Gouverneur générai dé 'Indo-Chine, -qui. ont délégué des repré-
sentants au congrés de Vienne, ‘semblent - décidés. & favoriser de
‘Teur'mibux les entreprises fui:ne ;peuvent tarder-a naitre dans Te

‘ressort de leurs gouvernements. Il'semble égalcment qu'ilincombe

au Département:d’observer avec atterition ces essais, de- les secon.
der au besoin' et peut-éire méme de susciter-ou -de- subvenuonner
~des “expériences décisives, -Vére des gontuétes colomales étant
close et nos possessions jouissant d’une organisation qui a qe;a
fait ses preuves. Un des devoirs de ’administration - semble &tre
dorénavant de travailler & une'mise en valeur méthodique de notre
admirable domaine d’outre-mer. Aucune chance de succés ne doit
-8tre-écartée, et I'avenir promis aux apphcatlons du froid indus-

triel est si brillant qu’en cette matiére, moins qu'en toute autre, on

‘De doit hésiter & accorder aux entreprises nalssantes un concours
blenvexlldnt et'plein d’espoir. - -

“Le Dzrecteur au Mznzstere des Colonies,
- Délégué au Congrjés,
S Your o

" (1) M. le docteur Lachaud, député de la Corréze, vient de plaider avec

force 'emploi des viandes fngor:ﬁces dans Palimentation de I'armée (séance
‘du 14 mars 1911). . .

.

Enquéte de commodo ei incommodo.

Conformément aux dispositions de l’article 6 du décret du-

10 mai 1882, une enquéte de commodo et incommodo est ouverte '

au Service de 1'Intérieur, pendant un mois conséeutif, a compter -

du 28 décembre 1911, sur une demande de M. Zimmermann,

ayant pour objet d’installer une usine pour la fabrication des

conserves de fruits, sur l’anclenne propriété S. Drollet, rue de
I'Hopital.

L'installation de cette usine prévoit l’emplm d’une machine &
vapeur destinée exclusivement & la cuisson des fruits ainsi que
trois moteurs électriques de la force de deux chevaux chacun.

‘ L’enquéte dont s'agit, sera close le 26 janvier 1912, &5 heures
du soir.

8

. GHAMBRE D’ AGRIGULUBE

A.\ IS

La Chambre d’Agnculture accorde une prime de. can iranca

|. parépervier tué et de dix centimes par rat-tué. =~ ..
~+:/Apporter'les becs d’épervier et les queues de rats & Monsieur

P. Millaud, '«qui.' délivrera la ;prime séance tenante.

»

PARAU FAAITE

E aufau te Tuhaa ohipaiio te paeau faaapu i ‘te moni haamau-
ruuru e pae farane no te manu rarahi amu manu hoe te pohe e
e hoe ahuru tenetima i te iore pohe hoe,

B afai mai i te mau utu manu amu nanu € te aero iore 1a
MiP. Mlllaud rajter reu'ara oia:e aufau mai aiite momrno te relra

: LLRTLINE P TR N L - - TN RSO ORI LY U S g mw'

.,g.,' L L L TR P o .
Feux de broussax]les. .
VF —

Syrod Y &

R Admm1stratlon a. l’honneur de rappeler au pubhc les
prescnptxons des arrétés des 21 novembre 18717 et & novembre
1882 interdisant les feux de broussaﬂles sans une autorisation
spéciale du chef du district, qui fixe' le moment favorable et
prend les précautions necessaures pour empécher tous dégats
&aﬁs les' propriétés voisines: -

A v a(«"mi' L a~2n

» %1 Lécobuagedés propnétés rlirales esﬁ soumis & la méme auto—

rxSatxon, et-auk mémes formalités; < +* i

Les feux de broussaa]les sont formellement 1nterd1ts dans ’
V'intérietr de Papeséte’ B R L T R

~rQuand sux brilis des forets, ils ne pourront étre automses
que par le Gouverneur, a,pres avis du chef du Service desTra-
vaux publics. ‘

I’ A dministration prevxent les personnes intéressés qu’elle
g’attachera & faire observer ngdureusement ces prescriptions et
. quelle fera, en consequence, poursulvre toute mfractlon 'aux
textes precltes B b
" Lesinfractions aux dlsposmons des arrdtés des 21 novembre
48717 et 4 novembre 1882 sont pums d’une amende de” 503
200 francs, sans preJudlce, en cas d’mcenche, des pemes edxctees
parle Code pénal et de tous-dommages-intéréts:s . -

Ih;("'ll‘:a, £

e d il et

Auahi tanina aihere.

—r———

Te haamanao faahou atu nei te Hau i te taata’toai te mau

faataa raa o te faaue raa 1o t6é 21 no novema 1877 ete 4 no

novema 1382 tei faaore roa i te auahi tanina aihere mai te peu
‘e aity e faatia raa taae a te Tavana mataemaa, teifaaniitetaime
e tubui ai ¢ i te haapso raa’hoiite mau raves e auno te pariru
raa eiahaia tuph te ino inia i te mau fenua fatata mai.

Te vaere raa na rotoi te tanina i nia i te mau fenua faaapu
raa e fitau atoa ia i tana parau faatia raa ra e i te mau haapao

raa ifaaite hia inia nei e tia’i.

Ua faaore roa hla te aua]n tanina alhele irotoite oire i

Pap eete,
"Area te tuitui raaite mau ura rasu tei te Tavana rahi anae

ia te faatia i te relra, imuri aeite faaite raa mal e Raatlra 0
te Tuhaa ohipa purumu i tona mansao.

Te faaite nei to Hau i te feia e au teic nei vahi ia ratou e te
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hinaaro nei oiae ia haapao etaeta hia taua mau faataa raa ra, e
1o reira e titau oia e ja haava hia te mau faahapa raal taua
mau faataa raa ra. o o

Te {aahapa raa i temau haapao raa o te faaue raa o te 21 no

novema 1877 ete 4 no novema 1882 e fasutuahia fa ite utua
aufau mai te 50 e tae noa’tu i te 200 farane, mai te faafl atoa hia
*tuhoi, maite peu e ua paapaa te faufaa, ite utua i faataa hia e
te Ture penare e te mau taime no te ino raate faufa_a.

<
.

AVIS

En raison des travaux en cours d’exécution & MOTU UTA.
ot 3 MOTU ONE, ’accds de ces ilots est interdit & toute per-
gonne non munje d’une autorisation du Chef du Service des
Travaux Publics. ‘ ‘ '

Nefont exception & cette régle que les fonctionnaires ou
- agents appelés par leurs fonetions 3 se rendre aux ilots précités.

PARAU FAAILE

No te mau ohipa e rave hia nei i MOTU-UTA e i MOTU-

- ONE, te opani roa hia nei ia te' taata’toa eiaha e haere i nia,

taua namotu ra mai te peue aita e parau fastia a te Raatira
no te ohipa purumu. .
E ore ra e faadl hia teie nei opani raa inia i te mau feia toroa
e aore te mau taata te tia no ta ratou ra ohipa i te haere inia
taua na motu ra. - ' ) ' ‘

o
-

AVYIS

L’Administrationrappelle au public Ies dispositions du § 2 dé
Varticle 6 de I'arrrdté du 23 décembre 1904, d’aprés lesquelles les
propriétaires de constructions neuves sont tenus de faire constater,
& Papeete, par le Maire, et dans les districts par les Présidents du
Conseil, I’époque out le batiment est devenu habitable, en vue de
bénéficier de I'exemption temporaire. "

-
-

CAISSE AGRICOLE

| AVIS
Les personnes qui possédent des bons de la Caisse Agricole

sont invitées & les présenter au guichet de cet Etablissement pour
Y &tre échangés pour des hillets de la Banque de I'Indo Chine, -

Le Secrétaire-Trésorier de la Caisse Agricole.
: Louss.

PABAU FAAITE

Te taata’ toa e moni parau ta ratou no te Afata Faéapu te faaite
ra’tu nei’ ia ratou e e afai maii taua mau monj parau rai te
~ uputa-sufauraa moni & te Afata Fasapu nei ia taui hia i reira

te mau moni parauno te « Banque de I’Indo-Chine ».

Te papai parau mav moni g te Afata Faaapu,
Lours.

'NOUVELLES DIVERSES

NAUFRAGE DANS LA MEDITERRANEE.

La swux-.. et les niéces du roi d’Angleterre sauvées

_ par les embarcations du croiseur francais ¢ Friant .,

Le paguebot anglais Delhi, de la ¢ Peninsular and Orienta]
Line” a été assailli, sur la céte du Maroc & I'entrée du détroit de Gi
braltar, & deux milles du cap Spartel, par une violente tempéte
dans la nuit du 12 au 13 décembre. Le paquebot, en route pour
I’Egypte et les Indes, avait & son bord une centaine de passagers
parmi lesquels se trouvaient 1a princesse Louise, sceur du roi
d’Angleterre, son mari le duc de Fife, et leurs deux filles, les prin-

" cesses Alexandra et Maund.

L’appel radiotélégraphique du Delhi fut heureusement recu
par le croiseur francais Friant qui partit immédiatement de Tan-

ger pouar porter secours aux passagers sur les lieux mémes du

sinistre. ‘ .

Ce n’est pas sans peine que le Friant put s’approcher du na-

vire naufragé dans ces parages dangereux et mettre & flot ses
embarcations qui, par une manceuvre hardie, atteignireni le

Delhi du cbté protégé par le vent.

Ce fut une lutte dramatique contre la mer démontée. Le succeés

couronna pourtant les efforts des marins frangais qui eurent la

satisfaction de sauver tousles passagers du batiment en perdition.

La duchesse de Fife et les princesses, ses filles, furent, comme
les autres passagers, desaendues dans les embarcations du Friant
au moyen de cordages. | o

Malgré les efforts du duc de Fife et des autres occupants pour
_vider 'embarcation dans laquelle les princesses s’étaient réfu-

giées, la chaloupe finit par sombrer.

La duchesse dut 1a vie aux efforts combinés de son mari, de
Pamiral Cruddock et d'un passager du Delki, M. Mac Caulbell.

Quant & la princesse Alexandra, elle fut ssuvée par un marin
du Friant qui la ramena sur le rivage & travers les brisants.

Une fois & terre, la duchesse de Fife, son mari et ses filles se

rendirent au phare situé & quatre milles, sous une pluie battante, -

Aprés avoir pris quelque repos, ils se mirent en route pour Tan«
ger & dos de mulet. '

Aucun des passagers du Delhi n’a péri; malheureusement,
trois des marins sauveteurs ont été noyés dans cette terrible ca.
tastrophe. B

Le premier Lord de I'amirauté a_adressé au ministre de la a-M
rine un télégramme de remerciements et de condoléances pour les
marins du Friant victimes de leur dévouement dans le sauvetage
du Delhi. ' ‘

PAHI PAU 1| MEDITERANE.

Te tuahine o te Arii no Paratane e na tamahine i
faaoraliia e te mau poti o te manua farani ra o ‘‘Friant”,

Ua roohia te pahi uta taata paratane ra o Delhf, e pahi no
te ‘‘ Peninsular and Oriental Line”, i te pae fenua ra o Maroc, i
te faad raa’tu iroto ite area o Gibraltar, e piti maire i te otue
ra o Spartel, e te hoe verohuri i te arui no te 12 poipoi a‘e ai te
13’ no titema. Te faatere ra taua pahi ra i Aifiti e i te mau fenua
Initia e ua roaa hoe hanere horopatete i nia iho e te vai ra hoii
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- rotopu ia ratou te tamahme arii ra 0 Loulse, e tuahme no te Arii

no Paratane, tana ‘tane fe tute’ Flfe, e taraga tau tamahme, na

tamahme arii ra o Alexandra & 0 Maud.

Maitai roa erara hol ua farii. hia te pii raa faaora na roto ite .

paraparau raa otereva e te manua farani ra o Friant, tei faarue

oioi noa i Tanger no tehaere raa e tauturu,ite horopatete ite

vahi i tupu hia e teie nei ati. -
" Eere hoi e mai te fifi ore i fatata atu ai te Friant i pihai 1ho i
- te paln pau i taua mau vahi ataata ra e a tuu ai oia i tona mau
poti i raro i te mili, e naroto i te hoe faatere raa taia ore, tapiri
atu nei taua mau poti ra i iB,.DBULL,.J te pae matai ore.
E aro raa ati roa tei tupu ireira e te mataare. Manula roa era
“rahoi te fasitoito raa a te mau ihitai farani ua mauruuru roa

‘ratou ite ora raamai ia ratou te mau horopatete atoa 0 taua

pahi pau ra.
" Uu tuu hia te tute vahme ra o Fxfe e tana tau tamahme arn,

men te vetahi atu hoj horopatete, iroto i te mau po’cl ot Friant,

na nia i te taura. _
-« Afagitoito noal hoi te tute o Fife e te vetahl atu horopatete i
te tata raa ite poti tei reira te mau ‘hularii ‘te haapu raa, tomo
atura tava poti ra.

. Auaa te faaitoito amui o tana tane, ta-te. atlmarara ra o Crud-
dock, e te hoe horopatete o te Delhi, 0 Mac Gaulbell i ora’ite
tute vahine.

" Area te tamahine arii ra.o Alexandra, na te hoe ia 1h1tal faram ‘

P'e] ie Friant ifaaora.ia’na i te afai raa 1ama ‘e, tahatai roa na rote
" te fati raa miti..

. Ite tae raa inia i te, fenua, h&ere atura te tute vahme ra o

Fife, tana tane e te na tamahine i te fare mori te yai mai e maha

maire i te atea, na roto noa i te ua rahi. I muri a‘ed to ratou haa-

.maha raa i te rohirohi, haere ana‘e atura rafou 1Tanger na nia

i te niuru.

Aita roa e horopatete o te Delhii pohe Area te vah1 peapea,
toru tau ihitai tauturui paremo i roto i taua ati rahi riaria ra.

Ua taniuniu te taata rahi no te Amui ras atimarara i Para-
tane i te Faatere hau no te Nuu moana o Farani i te parau mau-
ruuru e te aroha no te mau ihitai o Friont, tei pohei roto ito
ratou itoito i te faaora raa i te Delhi.

—

PARTIE LIT TERAIRE

BEHDBILLOH TE BEHU AUAHI ITI

Il était” une fois un gentil-
homme qui épousaen secondes
noces une femme laplus hau-
taine et la plus fiere qu'ont efit
jamais vue. Elleavait deux filles
de son humeur, et qui lui
ressemblaient entoutes choses.
Le mari avait de son cOté une
jeune fille, mais d’'une douceur
et d'une bonté sans exemple:
elle tenait cela de sa mére, qui
était la meilleure personne du
monde.

Les noces ne furent pas plus
tot faites, que la belle-mére fit
éclater sa mauvaise humeur:

I te hoe anotau te faaea ra te
hoe taata maitai, o tei faaipoipo
faahou i te hoe vahine o tei hau
roa i te teoteo itedo nei, i muri

‘a’eite pohe roa raa o te vahine

matamua. E tau tamahine ta
taua vahine ra toopiti o tei faito
maitai roa te peu ¢ te mau
haapao raa’toa i ta'ma iho. E
taua taata ra, e tamahine api
atoa ta'na ho&, e maitai rahi roa
rA tona e te miru aita e faito:
no tona iho metua vahine mai
tei reira huru, o tei hauroa’ei
te maitai i te 30 atoa nei.
Aitataua mau mahanaoro’a
faaipoipo raara ihopereaiitea
hia’i te iria 0 taua vahine api a
teienei taata iniaitaua potii

e e oo

| ellé ne: put souffrir les bonnes
-~qualités de cette jeune- enfant '

qui tendaient se¢s filles: encore

: pfus haissables. :
Eile la chargea des plus viles ’

occupations . de Ja maison:
c'était elle " qui nettoyait Ta
va‘lsselle et les montees, qui
frottalt P chambre de madame

et celle de ,mesdemmselles ses

ﬁlles elle couchait tout au haut

-de la maison, dans un grenier
“suf, une méchante paillasse, :
, pendant que ses soeurs etaxent
.dans des chambres parquetées,

ol elles avaient deslits des plus
ala mode, et des miroirs ot

“elles se v0ya1ent depuis les
L pleds jusqu'a Ja téte.

La -pauvre. fille souffralt tout
-avec . patience. et nmosait se
plaindre 2 son pére, qui Faurait
grondée. Lorsqu'elle avait fait

‘son ouvrage, ellé s'allait mettre -

au coin de la chemmée, ‘et
s'asseoir daps les cendres, ce
qui fajsait quon appelait
communément - Cendrillon.
Cependant Cendrillon, avec ses
méchants habits, nelaissait pas
d’&tre cent fois plus belle que

ses sceurs, quoique veétues trés -

magnifiquement. _
-1 arriva que le fils du roi

donna une féte et qu'il en pria

toutes les personnes de qualité.
Nos deux demoiselles en ﬂirent
aussi priées, car elles faisaient
grande figure dans le pays.
 Les voila bien aises, et bien
occupees a choisir les habits et
les coiffures qui leur siéraient
le mieux. Nouvelle peine pour
Cendrillon; car c'était elle qui
repassait le linge de ses sceurs

et qui goudronnait leurs man-

chettes. On ne parlait que de la
maniéte dont on s’habilletait.
— Moi, dit I'ainée, je mettrai
mon habit de velours rouge et
ma garniture d’ Angleterre.
— Moi, dit la cadette, je
n’aurai que ma jupe ordinaire;

maitai ra, aita rog’tu. tona aau
e anaanatae raa i te mau haapao

‘rad maitatdd-a faua pot ra; o tel
‘riro el au..ore raatea .na,tava

natamahine namara. =~
' Faautua ’tura oia i taua potu
ta ' te mdu ohipai haurod'e i’

- te iina no te utuafare -ha tava

yotii ra e horoi ite mau metreti
‘e te' tahi atoa tho'd mau peu,

"“na’na’toa ¢ horoi¢.e (i te piha

otaua vahine ra, e te piha'toa
o ta'na tau tamahine; e tia oia
iniaitetahuat niaioaite fare,
1 nia jho j-te. hoe maa roi hupe-

“hupe taoto ai, e na tamghine a

taua vahine'ra, téi rotoiai te
hoe tau piha vauvau nehenehe

maitai h1a, e to raua tau roi i
hau roa’e i te nehenehe, e to
aua: mau dho Ata, o te. vari
taatoa noa raua ibo i roto mai
te avae mai e te Upoo roa.

Ua rave ri taua-potii ra i taua
maumea’toaramaite fa,ao romai
rahi, aitaroa ojai fainoa’e itona

-iho metua tane, no tematau o

te tamai hia mai. la faaoti cia i
ta'na fa ohipa, haeré atura ia
oiaite hoe poro o te tahu raa
auahi ralparahl aii roto ite rehu
‘auahi, no reira oia i matau hia’i

“i'te piihiaia’ Cendn!lon( orehu~

‘auahi iti). A ahunoa'i rd o Cen-
drillon itonatamau ahu hupe~
hupe, aita roa ia imog noa'e
tona ra huru nehenehe rahi,
i hau roa’e ito na tamahine a
taua vahine ra, ahu noa'i raua
i te mau ahu nehenehe roa.

Tae aerard i te hoe oroa
rahi amu raa maa i faatupu hia
e te tamaiti-a te arii, o tei

. haamanihiniite taa'toa o te feia

maitatai no taua oire ra. Uaani
atoa hia maiia taua na tamahine

‘a taua vahine ra e haete itaua

oroa ra, no te mea ua haapeu
matateiteiatoa ranaitaua fenua
ra.

Maitai noa’era raua, faaltmto
nod'tura te faaau raa i'te mau
ahue tg taupoo e au maitai ia
rava. E maa peapea api atura
hoi ia no Cendrillon: notemea
na’na e taauri te ahu o taua na.
tamahine ra, ¢ nana "toa hme
faaetaeta ite rima ahu i te pla.
Aita’tu e imiraa parau e, maoti.
A o te huru o teahu e auia
ahu, e tehuruo teahu raa.

Na'o a’e rate tupana i taua
na potn ra: —Ovaura, e ahu
favau ita’u ahu terevete uteute
aera, e ta’'u mau mea faaunauna
no Baratane a'e 1d.

Na'caera tetema —_ O vau
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mais en récompense je mettraj
mon manteau 2 fleurs d’or et
‘ma barri¢re de diamants, qui
n'est pas des plus indifférentes.

On. envoyaduérir la bonne -

coiffeuse, pour dresser les
cornettes a deux rangs. Elle
appelérent Cendrillon pour lui
demander son avis, car elle
avait le goit bon: Cendrillon
“les conseilla le mieux du
monde, et soffrit méme a les
coiffer, ce qu’ellés voulurent
bien. _
( Bﬁ les - coiffant, - elles - lui
disaient: , L
— Cendrillon, serais-tu bien
- aise 'd’all‘e‘rr alaféter
— Heélas! mesdemoiséllés,
vous vous moquez de moi; ce
n’est pas 1a ce qu'il me faut.
—Tuas raisdn, on rirait bien
sion te voyaitdans ce splendide
palais.

(La suite au prochain numéro.)

ra,’e oomo noa'ia vau i ta'u

 piritoti 2'e ra, e na nia iho ai .

ta’u torota rauraau moni piru
a’e ra, e ta'u hei tajamani, o te
ore roa hoi e riro ei hio raa in
na te mata taata. ‘
~Tono haere .atura e imiite
mau -feia  ite€ roa i te hamini
rouru, ei faanchene ite mau

“jo-rouris nanai piti hia. E pii 4
" raua ia Cendrillon e uiatuito’

na manao, e i ta'na hio raa ia
raua i te nehenehe raa e te ore
raa, no te mea, e mea tano atoa
ta'na ia hio. E mau faaa’o raa
tia rahi roa tana ia faao'o, e
rave hua'toa tona rima ia
faanehenehe i te rouru, o ta

‘taua natamahine mau ra hor ia

i hinaaro. - \

E te faanehenehe ra o Cen-
drillon i to raua rouru, uiatura

_tana na tamahine ra e: —E
. Cendrillon, e hinaaro atoa oe
. rai te haereitera raoroa ai raa

maa?

— Aue hoi e! e teienei tau
potii te faaaoaoa mal nei orua
ia'u; eita te reira vahi e auiau.

— E parau mau roa 1a oe, e

riro oei te ata noa hia, maite-

mea oee,i itea noa hia maii
roto i tera ra aorai nehenehe
rahi.

(Ei te o ¢ mua nei te nahi no muri ihq.)

ANNONCES

“jours & compter de la présente insertion, & la disposition de tout
 créancier opposant ou inscrit pour étre consulté sans déplacemem.
Pour seconde publication.
' Me Jrax DELPIT,
Avocat-Défenseur. .
mandataire de M. A. Colombani.

. : Lo . L .
o e

' VENTE PAR LICITATION

‘Le dimanche 14 janvier 1912 & 3 heures de 1’aprés-midi, &1lare-
quéte des époux Ouetepshunui a Maua, agissant en vertu d'un
jugement du Tribunalde 1+ instance en date du 12 septembre
1911, il sera procédé par le commissaire-priseur, au domicile de * -

‘Monsieur Philippe Horley, décédé, sis & Pirae, district de Pare, &
la vente aux enchéres publiques, au plus offrant et dernier enché-
risseur des meubles meublants et objets mobiliers ci-aprés désignés,.

~dépendant de la succession dudit Ph. Horley,

Savoir: Bt , .
Guéridons — Etagéres — Commode & glace, dessus marbre —
Vases — Glace — Fauteuils — Berceau — Chaises — Sopha —
Buffets — Vaisselle — Tondeuse — Lits — Tables rondes et

- carrées, — Grarde-manger — Vétements — Harmonium — Petite:

armojre — Petit coffre-fort — Lavabo — Lampes — Batterie de-
cuisine — Deux chars 4 bancs & quatre roues — Voiture & deux
roues — Prolonge en bon état — Tombereau — Chariot & quatre
roues — Pirogues— Pelles et pioches — Outils de magon
Chevaux — Poulain, etc. etc.

La vente sera faite au comptant, et les prix d’adjudication seront
abondés de 6 0/0 pour tows frais.

" Aucune réclamation ne sera regue aprés la vente et aux acqué-
reurs en retard de paiement il sera adressé 4 leurs frais des avis-
de rappel. , ‘

' , :  Le Commissaire-priseur.

Louvis DROLLET.

Etude de M, Jean DELPIT. avocat-défenseur.

PUBLICATION D'UNE VENTE DE FONDS DE COMMERCE:

D'un acte sous seings privés en date & Papecte du seize décem-

bre mil neuf cent onze, actuellement sonmis & l'enregistrement,
il appert que Monsieur Pascal Marcantoni, propriétaire, demeu-
rant & Fare (Huahine), a vendu 4 Monsieur Ambroise Colombani,
négociant, demeurant & Fare (Huahine) un fonds de commerce
d_e négociant en gros et en détail pour 'importation et I'exporta-
tion de toutes marchandises, exploité a Fare, Huahine.

Tout eréancier, que sa créance soit ou non exigible, devra,

 Souspeine de forclusion, faire au domicile ci-aprés indiqué, méme

parsimpleacte extra-judiciaire o1 lettre-opposition au paiement du
prix de cetle vente dans les dix jours au plus tard & partir de la
I.)résentc seconde insertion, la premiére ayant pau dans ce
journal, (n> 52 du 28 décembre 1911). ,

’ A cet effet, domicile est ¢lu & ]’apeete, quai de 1'Uranie, en
lt‘ém%f de M® Jasn Delpit, avacat-défensenr, vd  une exXpédi-
lon du contrat de venie sus énoneé sera tenue, pendant vingt

»

- Beurre de la Nouvelle-Iélande marque < ACORN "
Beurre de crémerie préparé spécialement poui' les pays chauds,,
qualités de conservation sans égales.

Boites de 1 livre, 2 livres et 5 livres

Faites vos Commandes & vos Commissionnaires d Auckland.
T

S

;  “Union Steam Ship Company’

-expédiera—

(33

Lz Varzur TAIT.TUINZE »

Pour Raiatea, Rarotonga et Auckland, transbordant pour
Sydney et toas ports de Nouvelle-Zélande — |

Vendredi, 26 janvier 1912,
4
8. R. Maxwren & €°, Lo
Agouts,
WYuar du (ommerae
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‘>E;gtrait | _des, .Registres de l’Etat ‘civil"de:la CGommune de Papeete

.Mois de Décembi-e 191'1‘

1° NAISSANCES

e — = e - — Em——

R 1. LIEU .
NOMS ET PRENOMS DATE SEXE ' OBSERVATIONS
‘ - _ DE NAISSANCE ,

Teaumata, Teapurutu, Toofa. 12 déc. 1911 féminin Papeete
Pineta a Paia. 20 id. .id. id.
Henriette, Antonia, Hortense, Petxtx 21 id. . id, id,
Tearoanul a Paitia 30 id, _ id. id.
- - : L. : ~ :

2° DECES

_ETAT CIVIL . DATE ,
NOM DU DECEDE . AGE Epoux de ... Veuf de... DISTRICT ‘| OBSERVATIONS
: . . DU DECES
ou Célibataire

Teuo a Uraio V '  70 ans ‘ 1er décembre| - Papeete

Marie, Henriette, Tuehitu a Tepori, 18 mois : 2 id. : id,

Ah You n° 254 78 ans ‘ 7 id. 1. id.

Teng Sho Sit-Kat Sun n° 1.132 I m. 6j. 12 id. id.

Tane a Rootama 52 ans | . ‘marié » 14 id. id.

Tepau a Mauri ‘ ' » enfant mort-né 15 id. id.

Lo Shou Pinen ® 951 5 ans . (id. id.

Tetna a Moe m. 1f2 } : ﬁ id. : id.

‘Langomazino, Egésippe, Marie, Joseph~]" 67 ans  [époux de dame Berthe, Mathilde id id.

Von Ewald. :
Toroa a Puta, dit Patearoia Teataura 7o id. Lo . 30 id. id.
Chung Oinn° 501 74 id. : célibataire id. id. ; .
T —
el é
3° MARIAGHES
NOM DE L’EPOUX ‘ NOM DE L’EPOUSE - DATES DISTRICT OBSERVATIONS

Teriihaamanatua a Tepa Teuratevanaa a Maiouma 7 décembre Papeete
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Transport ‘de-s Voyageurs

~

'Dégx-départs tous les mois.

ot des Colis postanx: entre Marseille et Papeote, et ﬁg-qu:sg, via Auckland’et Sydnoy.

e m

Les

Le paquebot qui
passagers et les

ine, arrivant 3 Auckland le dimanche et partant le lundi. Durée de la traversée : cinq jours environ.

art de Marseille le dimanche pour la Chine et le Japon rencontre &
épéches pour Sydney et Tahiti sont transbordés sur:ce ‘dergpier qui,

(1) Entre Sydney et Auckland les relations sont assurées par des pa
1 voyage par sema

qu

ebats de I’ « Union Steam Ship Co » eflectuant

Colombo celui du mercredi précédent.
seul, se rend en Australie.

Paquesozs | . PAqmqu . ‘ PaqQuesors
DES MESSAGERIES MARITRCES DE L'UNION STEAM SHIP COMPANY DES MESSAGERIES MARITIMES
. : MAMBEILLX | BOMBAY OOL;)—IBO SYDNEY SYDNRY }ucxr.uui‘ (itwnm’ P"f‘“ AUCKLAND | AUCKLAXD, | SYDNRY SYDXEY | coLOMBO | BOMBAY | MARSEILLE
! DEPARY ARRIVES | ARRIVEE ) mmvﬁs mt:mm ARBIVER | pEpamy (1) | ARBIVEE DEPART ARRIVEE DEgABT ABBNE!. DEPART ARBIVEE ABB_I-VEI m;véx
MEROREDI i'leudl Mardi Landi : lls;di Jeudi V;sndredl - Jeundi Lundi Samedi | Mercredi{Vendredi
PIMAKCHE Mercredi u - _ _ _ _ _
» igniv. 1011 3(?11(:":(91{, 2déj 1911195 ade. 191‘1 10 jan’é.1912 14 janv.1912 lﬁjanmin? 26 jlfnv.lglﬁ 26 janv.1912] 8 fév, 1912 l‘i fév. 1912 "1;6‘ fév. 1912{19 fév. 1912{ 9mars1912|13 Iﬁaralgl? 29 mars 1912
’ ig aée. 28 dé‘iﬂmb gjafj’-’g‘?‘! 22 janv.1912) 7 février 11 toveier |13 govrior |p1gev.  [3 sov. Tmars  |timars |t5mars  |tSmars | 6avil |10avil |26 avil
igja?_“ 1912 253"“‘1912 g(i) o 219 février | 6 mars {0 mars |12 mars |20 mars |22 mars 4 a.vrilv 8avril [12avril  ]i5 avril 4 mai 8 mai 24 mai
1"11 féviior 22fémer gg félriﬁr‘_ B mars s a&rﬂ 7 avril’ 9 a.v.ril 18 avril 7' 19 avril :-‘ 2 nai 6 mai 10 mai 13 mai 1** juin 5 juin 2] juia
1?) IF_:"B ‘Z{mats B ;2 m-s_.f‘x ) 15 avril 1 mai 15 mai 7 mai 16 mai 17 fnai. 30 - 3 juin 7 jun 10 juin QM - 3 juillet |19 juillet
‘ 3‘211 18&vnl . ii T smat o 2 juin 4juin  |13juin’ - Hl4 juin . |27juin  feejeillet | 5juillet | 8juillet [|27juillet [31 — (16 actt
i é mii 16ma1 - ;fll n;lf-i 10 le:in' 26 juin 30 2 juillet {11 juillet J12 juillet ‘25 juillet |29 — 2 aout 5 Qoﬂt 24 aofit 28 aoitt 13 s.eptemb
Qg;fl‘i’i . 13‘3ni‘n . ig ju_i_n v 2 8 juillet - |24 juillet ' 28 juillet |30 -_. .8 aofit 9 a0t |22 aoft 26 a0l 3Q - 2 septemb.|21 septemb.|25 septemb.|11 octobre
‘;g - UJmﬂet B i{g juiilet ! 5 ﬁoﬁt 21 aoflt 25 aoﬂi-,’ |27 aotit 5 septemb.} 6 septemb: 19 septemb. |23 se;:temb. 27 septemb.|30 — {9 octobre 23 oetobre | 8 novemb.
‘;é j‘flet ?ac:ﬂt iiaﬁf"t t 2 septembh.] 18 septemb. é"l septemb. 24 geptemh.] 3 octobre 4 octobre |17 octobre! 21 éctobre 25 oetoblfe 28 octobre }16 novemb. |20 novemb.r 6 déc;emb. -
gé a&-)f:t Ss‘eptemb 112 segiemb.‘ 30 - 16 octobre {20 octobre |22 octobre- |31  — 1** novemb. {14 novemb. 18‘ novemb. {22 novemb. {25 novemb. | 14 décemb. {18 décemb. | 3 janv.1913 h
g “f,'t,_"m]"‘ 3°°*°b’° g °°E‘}br° 198 octobre 15 novemb. {17 noée;xlb. 19 novemb. |28 novemh, 29— (12 d6cemb. {16 dgcemb. |20 dééeéxb- 23 décemb, |11janv.1913|15 janv.1913]31 —
ég octobre 31“‘ """ gnovimb. 195 novemb. |11 dscemb." iis décemb, |17 décemb. |26 décemb. (27 décemb. | 9janv.1913 {3janv.1913 17 janviiots] '
;3 novimb. 28.n(:\femb Z déc—e_mb. 2‘,23 décemb. ! - ’

PAPEETE, ~~ IMPRIMERIE DU GOUVERKEMENT,
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